Recuperant téecniques antigues de cultiu del tomaquet en agricultura ecologica
Maximitzem el rendiment, preservem el gust i el medi ambient

Les técniques de cultiu del tomaquet han canviat molt en els darrers 50 anys. L’aparicié de les
varietats millorades d’alt rendiment i dels adobs sintétics i tota la gamma de fitosanitaris
emprats per a la lluita contra plagues i malalties han provocat una revolucié en la conduccio del
cultiu. Perd, com es cultivaven abans les tomaqueres? Es possible que algunes varietats
tradicionals, seleccionades fa més de 100 anys sota esquemes productius diferents dels
actuals, es comportin millor amb les técniques sota les quals van apareixer? El tipus de
conducci6 de la planta que es fa actualment, optimitzada per a I'agricultura convencional, és
també la millor per a I'agricultura ecologica?

Aquestes son algunes de les preguntes que s’han fet els investigadors de la Fundacié Miquel
Agusti, conjuntament amb agricultors de la Serra de Collserola interessats en recuperar
varietats tradicionals de la zona. Per tal d’elucidar si recuperant les técniques ancestrals podem
millorar el comportament agronomic de les varietats tradicionals de tomaquet i, sobretot, cuidar
el seu gust genui, la Fundacié Miquel Agusti realitzard enguany un assaig a la Finca de Can
Coll on es compararan diferents técniques de cultiu. L’'objectiu és identificar la técnica que
possibilita un major rendiment, pero, sobretot, la que optimitza la dolcor, acidesa, aroma i gust
de les varietats.

Aquesta actuaciéo s’emmarca dins el programa de millora genética i agronomica del tomaquet
Mandd, una varietat originaria de la Serra de Collserola que els agricultors estan intentant
promocionar com a producte autdocton de la zona. Entre altres actuacions, s’esta depurant la
varietat tradicional d’introgressions i s’estan estudiant varietats tradicionals similars que puguin
ser interessants per crear una gamma de productes d’elevada qualitat pels productors de
Collserola. Alhora, I'any 2014 es va fer un estudi per identificar quin impacte tenia I'is de
'empelt sobre el perfil sensorial. Tot i que I'empelt permetia un increment del 65% del
rendiment de la varietat Mandg, els agricultors han descartat emprar aquesta técnica perqué es
va observar un empobriment del perfil sensorial. Els agricultors aposten decididament, doncs,
per tenir molta cura del gust que venen als seus consumidors.

El projecte compta amb la participaci6 de Marcel Skoumal, doctor en ciéncies quimiques i
estudiant del Master d’Agricultura Ecoldgica de la Universitat de Barcelona.
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Imatge 1. Tipus de conduccié de la tomaquera que es proposava
'any 1961 als agricultors.

Fig. 135. — Pied de Extret de: Duvernay JM, Perrichon A (1961) Fleurs, fruits, légumes.
Somasy & Fissie L'art de la maniere de cultiver son jardin. Ed. Librairie générale
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taille, — francaise, Paris.

Imatge 2. Fotografia dels anys 1950 d’'un planter de tomaquera i un camp preparat per fer la

plantacio.
Extret de: Braconnier R, Glandard J (1952) Nouveau Larousse Agricole. Ed. Librairie Larousse,

Paris.



Imatge 3. Comparacio entre el fruit de la varietat Mandé (dreta) i el fruit d’'una nova varietat que
s’esta obtenint a partir de la varietat original (esquerra).
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Imatge 4. Esquema del disseny experimental emprat en I'assaig que es realitza enguany per
recuperar tecniques de cultiu del tomaquet ancestrals.




